Wessses Krenz

HOTEL RESTAURANT

Speilsekarte

Herzlich willkommen bei uns im Restaurant Weisses Kreuz.

Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit, geniessen Sie die Zeit bei uns
und lassen Sie sich von unserem Team verwohnen.

Familie Huggler und Team

Hotel Restaurant Weisses Kreuz

Hauptstrasse 143 | 3855 Brienz
hotel@weisseskreuz-brienz.ch | Tel +41 33 952 20 20
www.weisseskreuz-brienz.ch

Vers. ab Mitte Sept. 2025
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Salate
Griiner Salat 8.50
Gemischter Salat 10.50
Niisslisalat mit Speckwiirfeli, Champignons, Ei und BroutcroGtons an Himbeerdressing 1/2 16.50
1/1 20.50
Salatteller mit Ei 20.50
Suppe
Tagessuppe 8.00
Vorspeisen und kalte Teller
«Rinds-Tatar» garniert mit Kapern, Créme fraiche, Zwiebeln, gebackenen 1/2 19.00
Gartenkrautern und Parmesankracker serviert mit Toast und Butter 1/1 32.00
Hausgemachte, vegetarische Friihlingsrolle (ca. 110/120 g) mit Sweet Chili Sauce 1 Stk. 10.50
2 Stk. 17.00
mit Salaten | avec salades | with salads 2 Stk. 27.00
Wurst-Kase-Salat einfach 16.50

garniert 21.50

«Buureteller» Schinken, Speck, Trockenfleisch, regionale Trockenwurst und Bergkase 1/2 19.00
1/1 28.00
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Vegetarisch

Vegi Burger - hausgemachter vegetarischer Burger aus Quinoa, Karotten, Lauch, Sellerie 24.00

serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot mit Baumnuss, Birne und Brie iberbacken

mit Salat und rauchiger Paprika-Preiselbeer-Mayonnaise

mit Pommes Frites 28.00

Kalb

Kalbfleischpastetli 18.00

mit Pommes Frites und Gemiise 25.50

Kalbsleberli «Jagerart» mit Rosti und Gemiise 1/2 31.00
1/1 34.50

Rind

Brienzer Holzhack Burger

Hausgemachtes Holzhacker-Steak (200 g) aus BEO Beef Hackfleisch, Karotten, Lauch, 25.00

Sellerie, Zwiebeln, Knoblauch und griinem Pfeffer serviert im selbstgemachten Focaccia-

Brot mit Tomate, Gurke, geschmorten Zwiebeln, Salat, Barbecuesauce und Kase

mit Pommes Frites 29.00

Entrecote «Beo Beef» Hausart mit Pommes Frites und Gemiise 200g 45.50

«Hausart» ist eine wiirzige, aromatische Butter mit Alpenkrautern

aus dem Berner Oberland.
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Schwein

Schweineschnitzel paniert mit Pommes Frites und Gemiise 1/2 25.50
1/1 28.00
«Cordon bleu» vom Schwein mit Schinken und Kase, Pommes Frites und Gemiise 34.50
Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich und Nudeln 1/2 26.50
1/1 29.00
Pulled Pork Burger - rassiges «Pulled Pork» serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot 24.00
mit Tomate, Essiggurke, Zwiebeln, Salat und Barbecuesauce serviert mit Krautsalat
mit Pommes Frites 28.00
Fisch
«Fish and Chips» - St. Pierre im Backteig mit Pommes Frites und Sauce Tartare 26.50
Kase
Kase Fondue «traditionell» (Kdse, Weisswein, Knoblauch und Kirsch) 31.50
ab 2 Pers.
pro Pers. 29.50
Zum Kéase Fondue wird Brot serviert. Auf Wunsch auch mdéglich mit Kartoffeln.
«Chasbritel» - geschmolzener, einheimischer Raclettekadse auf Brot serviert 14.00

+ Zwiebeln + Speck

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt |

pro weitere Zutat +2.00
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Wildgerichte nur Abends serviert

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol

Hausgemachter «Wildburger» - Burger aus Hirschkalb (150 g) mit Brie Giberbacken
serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot mit Niisslisalat, Rotkraut Coleslaw,
geschmorten Zwiebeln, Apfel-Kiirbis-Chutney und Schnittlauch Mayonnaise

mit Rostikroketten

Hirschpfeffer «Jagerart» mit Speckwiirfeli, Champignons, Silberzwiebeln, Brotcrotons
mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl und glasierten Marroni

Rehschnitzel «<Mirza» an Wild-Rahmsauce mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, frische Eierschwammchen, glasierten Marroni und Preiselbeer-Apfel

Wildschwein «Rack» mit Rostikroketten,
Rotkraut, Rosenkohl, frische Eierschwammchen und glasierten Marroni

Rehriickenteller mit frischen Eierschwdammchen, hausgemachten Spétzli, Rotkraut,
Rosenkohl, glasierten Marroni und Preiselbeerapfel

«Wildes Pastetli» - Blatterteigpastetli mit frischen Eierschwdmmchen, Rahmsauce,
serviert mit hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierten Marroni und
Preiselbeerapfel

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt |
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Vermicelles von Rudolf Moser AG - Premium Qualitit seit 1952
Vermicelles mit Rahm 1/1 12.50
Mini 7.50
Vermicelles mit Glacé und Rahm 1/1 13.50
Mini 8.50
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j - | Marion P

Sauser - roter Traubenmost im Garstadium
1dl 2.90
2dl 4.20
3dl 6.00
5dl 9.50

Weinempfehlung

Rosso del Ticino DOC, Vallombrosa, Tamborini 1dl 7.50

Ursprung aus dem Rebberg, wo vor rund 100 Jahren 7dl 49.00

der erste Merlot Rebstock gepflanzt wurde.

Elegant und vollmundig mit langem Abgang.

Ein Tessiner Merlot mit Charakter.

Chianti Classico Rocca delle Macie DOCG 7dl 48.00

(Sangiovese, Merlot)

Rocca delle Macie, Weinhandlung Ritschard, 2020/21
intensiv, harmonisch, herzhaft mit anhaltendem Abgang,
der leicht an Waldbeeren erinnert

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt | 6



