Wessses Krenz

HOTEL RESTAURANT

Speilsekarte

Herzlich willkommen bei uns im Restaurant Weisses Kreuz.

Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit, geniessen Sie die Zeit bei uns
und lassen Sie sich von unserem Team verwohnen.

Familie Huggler und Team

Hotel Restaurant Weisses Kreuz

Hauptstrasse 143 | 3855 Brienz
hotel@weisseskreuz-brienz.ch | Tel +41 33 952 20 20
www.weisseskreuz-brienz.ch

Vers. ab Juni 2026



* Kk ok

Weisses Kvewz

HOTEL RESTAURANT

Speisekarte

Suppe

Tagessuppe 8.00

Salate vom Buffet

Gemischter Salat 10.50

Salatteller 20.50

Vorspeisen und kalte Teller

Insalata Caprese - Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Olivendl und Balsamico 1/2 16.50

«Rinds-Tatar» garniert mit Kapern, Créme fraiche, Zwiebeln, 1/2 19.00

gebackenen Gartenkrautern und Kasekracker serviert mit Toast und Butter 1/1 32.00

Friihlingsrolle vegetarisch (ca. 130/140 g) mit Sweet Chili Sauce 1 Stk. 11.50
2 Stk. 19.00

mit Salaten | avec salades | with salads 2 Stk. 29.00

Wurst-Kase-Salat einfach 16.50
garniert 21.50

«Buureteller» Schinken, Speck, Trockenfleisch, regionale Trockenwurst und Bergkase 1/2 20.50
1/1 29.50

Fisch

«Fish and Chips» - St. Pierre im Backteig mit Pommes Frites und Sauce Tartare 29.50

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt | 2
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Poulet

Poulet «Cordon Bleu » mit Truten-Schinken und Kase, Pommes Frites und Gemiise 36.00

Chicken «Cordon Bleu» with turkey ham and cheese,

Schwein

Schweineschnitzel paniert mit Pommes Frites und Gemiise 1/2 25.50
1/1 28.00

«Cordon bleu» vom Schwein mit Schinken und Kase, Pommes Frites und Gemiise 35.50

Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich und Nudeln 1/2 26.50
1/1 29.00

Pulled Pork Burger - rassiges «Pulled Pork» serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot 26.00

mit Tomate, Essiggurke, Zwiebeln, Salat und Barbecuesauce serviert mit Krautsalat

mit Pommes Frites 30.00

Kalb

Kalbfleischpastetli 18.00

mit Pommes Frites und Gemiise 27.50

Kalbsleberli «Jagerart» mit Rosti und Gemiise 1/2 32.50
1/1 36.00

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt | 3
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Rind

Brienzer Holzhack Burger

Hausgemachtes Holzhacker-Steak (200 g) aus BEO Beef Hackfleisch, Karotten, Lauch, 27.50
Sellerie, Zwiebeln, Knoblauch und griinem Pfeffer serviert im selbstgemachten Focaccia-
Brot mit Tomate, Gurke, geschmorten Zwiebeln, Salat, Barbecuesauce und Kase
mit Pommes Frites 31.50
Entrecote «Swiss» mit Krauterbutter, Pommes Frites und Gemiise 200 g 45.50
Vegetarisch
Vegi Burger - hausgemachter vegetarischer Burger aus Quinoa, Karotten, Lauch, Sellerie 25.50
serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot mit Baumnuss, Birne und Brie iberbacken
mit Salat und rauchiger Paprika-Preiselbeer-Mayonnaise
mit Pommes Frites 29.50
Kase
Kase Fondue «traditionell» (Kdse, Weisswein, Knoblauch und Kirsch) 31.50
ab 2 Pers.
pro Pers. 29.50
Zum Kéase Fondue wird Brot serviert. Auf Wunsch auch mdéglich mit Kartoffeln.
«Chasbritel» - geschmolzener, einheimischer Raclettekadse auf Brot serviert 16.00

+ Zwiebeln + Speck

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt |

pro weitere Zutat +2.00
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Sommergerichte

Vorspeisen und kalte Teller

Melone mit Rohschinken 1/2 16.50
1/1 24.50
Rindscarpaccio mit Rucola-Salat und einheimischen Hobelkasesplittern 1/2 19.50
1/1 28.50
«Roast-Beef» mit Sauce Tartare 31.50
Beilage: Pommes Frites +7.50
Fitnessteller mit Salaten vom Buffet
mit zwei vegetarischen Friihlingsrollen 29.00
(ca. 130/140 gr. pro Stk.) mit Sweet Chili Sauce
mit grilliertem Pouletbriistchen und Krauterbutter 32.50
mit Schweineschnitzel nature (140 gr.) und Krauterbutter 28.50
mit Egli Knusperli und Tartare Sauce 38.00
mit Entrecote «Swiss» und Krauterbutter 45.50
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt | 5



