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Wildgerichte

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol

Niisslisalat mit Speckwiirfeli, Champignons, Ei und Broutcrodtons an Himbeerdressing

«Wildburger» - Burger aus Hirschkalb (200 g) mit Brie iberbacken
serviert im selbstgemachten Focaccia-Brot mit Nisslisalat, Rotkraut Coleslaw,
geschmorten Zwiebeln, Apfel-Kiirbis-Chutney und Schnittlauch Mayonnaise

mit Rostikroketten

Hirschpfeffer «Jagerart» mit Speckwiirfeli, Champignons, Silberzwiebeln, Brotcro(tons
mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl und glasierten Marroni

Hirsch Entrec6te vom Grill an kraftiger Rotweinsauce mit Spatzli, Rotkraut,
Rosenkohl, frische Eierschwammchen, glasierten Marroni und Preiselbeer-Apfel

Rehschnitzel «Mirza» an Wild-Rahmsauce mit Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
frische Eierschwammchen, glasierten Marroni und Preiselbeer-Apfel

«Wildes Pastetli» - Blatterteigpastetli mit frischen Eierschwammchen, Rahmsauce,
serviert mit Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierten Marroni und Preiselbeerapfel
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Vermicelles von Rudolf Moser AG - Premium Qualitit seit 1952
Vermicelles mit Rahm 1/1 12.50
Mini 7.50
Vermicelles mit Glacé und Rahm 1/1 13.50
Mini 8.50
( \ // .... P I
L Y Puree

Sauser - roter Traubenmost im Garstadium

1dl 2.90
2dl 4.20
3dl 6.00
5dl 9.50

Weinempfehlung

Capitel San Rocco Ripasso, Valpolicella Superiore DOC, 2022 1dl 7.50

Az. Agr. Fratelli Tedeschi, Pedemonte, Italien 7 dl 49.50

Ein Ripasso der besonderen Art! Aus den Traubensorten Corvina, Rondinella,

Molinara - auf dem Amarone vergoren (Ripasso). In der Nase Aromatik von

Rumtopf, reifen Waldbeeren. Dunkelroter und kompakter Auftritt.

Zweigelt, 2018 7dl 52.00

Gernot Heinrich, Burgenland, Osterreich

Biologisch bewirtschaftet, hdndisch gelesen, nach zwei Wochen auf der Maische fiir

13 Monate in Holzgérstandern und 500-Liter-Eichenfdssern ausgebaut, ist Gernot Heinrichs
Zweigelt ein préziser Sortenvertreter. Charmanter Kirschenduft, Eleganz und Saftigkeit,
balanciertes Tannin und ein geschmeidiger Abgang sind der Lohn fiir die aufwéndige Arbeit.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt | 2



